ZAKASKI | ZUPY / APPETISERS and SOUPS

Carpaccio z poledwicy wotowej
marynowane w truflowe] pascie, karczochy, pieczarka,

kurka, pomidor suszony, parmezan i kapary
Beef tenderloin carpaccio marinated in truffle paste artichokes, mushroom, chanterelle,
dried tomato with parmesan and capers

160 g
49 zt (7,10)
Plastry pieczonego buraka z dojrzewajgcym kozim serem
karmelizowanym jabtkiem Szara Reneta, nowalijkami,
orzechami wtoskimi i sosem majonezowym
Baked beetroot with mature goat cheese,
caramelized apple, arugula, walnuts and mayonnaise sauce
160 g
39 zt (3,8,10)
Grzybowa z podgrzybkami i prawdziwkami
wiejskg Smietang i domowymi kluskami
Mushroom soup with bay boletes and porcini mushroomes,
cream and homemade dumplings
300¢g
29 zt (1,3,7,9)

Mazurska zupa rybna
z kawatkami sandacza, jesiotra, dorsza i szyjkami rakowymi

pomidorami, czosnkiem niedzwiedzim, bazylig, czuszka i ziotowa grzanka
Masurian fish soup with pieces of pike-perch and tench, cod and crayfish
tomatoes, wild garlic, basil, chuszka and herbal toast

300¢g

32 zt (1,2,4,6,9,10)
Chtodnik z botwiny z wiosennymi nowalijkami
ziota ogrodowe, jajko poche, pieczone plastry ziemniaka
Cold beetroot soup with spring vegetables
garden herbs, poached eqgg, baked potato slices
300g

28 zt (3,7)
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DANIA WLASCIWE / MAIN COURSES

Udo z Gesi w sosie wiasnym

z domowymi kopytkami i buraczkami z cebulka
Goose thigh in its own sauce with homemade dumplings and beetroot with onion

500 g
59 zt (1,3,6,7,9,12)
Schab z koscig ,,na pot patelni”
smazony tradycyjnie na wybornym smalczyku mazurskim
podany z smazonymi ziemniakami i mizerig
Pork loin with bone "in half a pan" traditionally fried in
exquisite Masurian lard served with fried potatoes and cucumber salad
550 g
57 zt (1,3,7)
Karczek z dzika w sosie z ziotami leSnymi i ziotowa nalewka
mtodymi ziemniakami i surdwka z mtodej kapusty i koprem
Wild boar neck in a sauce with forest herbs and herbal liquer
potatoes and cabbage and dill salad
550 g
72 zt (1,6,9,10,12)

Dorada pieczona w ziotach

z domowymi frytkami i satata z warzywami sezonowymi z sosem winegret
Ciltheead baked in herbs with french fires and mix lettuce with vegetables and vinegar

450 ¢g
64 zt (4,10)
Sandacz z sosem borowikowym
z mtodymi ziemniakami i biatg kapustg z jabtkiem Szara Reneta
Zander with porcini mushroom sauce and potatoes, white cabbage and apple

450 g

65 zt (4,7)

Jesiotr w sosie rakowym
z mtodymi ziemniakami i surowka z mtodej kapusty i koprem
Sturgeon in crayfish sauce with potatoes and cabbage and dill salad

450 g

75 zt (1,2,4,6,7)
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DANIA WLASCIWE / MAIN COURSES

Skoki z krolika w sosie maslano ziolowym

smazone ziemniaki, domowe buraczki

Rabbit leg in butter and herb sauce fried potatoes, home made beetroot
450 g

62 zt (1,3,7,10)

Piers perliczki na grillowanej pajdzie chleba

jajko poche, liscie ogrodowych satat z sezonowymi warzywami, sos winegret
Guinea fowl breast on grilled bread poached egg, garden salad leaves with

seasonal vegetables, vinaigrette dressing
450 g

59 zt (1,3,7,10)

Domowe kopytka z sosem z lesnych grzybow

siekana natka pietruszki i czarnuszka
Homemade dumplings with wild mushroom sauce chopped parsley and black cumin

400 g
39 zt (1,3,7)
Makaron Carbonara alla Karczemka
boczek wedzony w wedzarni Karczemka, parmezan
Pasta Carbonara alla Karczemka
bacon smoked in the Karczemka smokehouse, parmesan
550 g
42 zt (1,3,7)
Burger wotowy z sosem sliwkowym
butka wiasnego wypieku, pikle, satata, pomidor, cebula, frytki
Beef burger with plum sauce,
homemade bread roll, pickles, lettuce, tomato, onion, french fires
450 g
49 zt (1,3,6,7)
Burger z boczniakiem i sosem sliwkowym
butka wtasnego wypieku, pikle, satata, pomidor, cebula, frytki
Vege burger with mushrooms and plum sauce,
homemade bread roll, pickles, lettuce, tomato, onion, french fries
450 g
46 zt (1,3,6,7)
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STEKI SEZONOWANE / SEASONED STEAKS

Mieso wotowe sezonowane na sucho minimum przez 30 dni
w specjalnych ,,szafach dojrzewajacych”
o optymalnej wilgotnosci i temperaturze .
Szafy wyposazone sg w kawatki soli morskiej,
ktora ma znaczacy wptyw na kruchos¢ i strukture miesa .
Ponizej przedstawiamy dwie wersje ciecia wotowiny .

Beef dry-aged for at least 30 days in special "maturing cabinets"
with optimal humidity and temperature.
The cabinets are equipped with pieces of sea salt,
which has a significant impact on the tenderness and structure of the meat.
Below we present two versions of beef cutting.

Poledwica wotowa porcja 200 g / 110 zt
Beef tenderloin

lub / or
T-BON / Poledwica wotowa z rostbefem wotowym i koscia 100 g/ 40 zt

T-BON / Beef tenderloin with beef striploin and bone

lub / or
TOMAHAWK / Antrykot z koscia 100 g / 40 zt
TOMAHAWK / Bone-in ribeye

Stek podawany jest z
smazonymi ziemniakami z czosnkiem i natkg pietruszki, grillowanymi warzywami
sosami ; grzybowym, zielony pieprz, miodowo sliwkowy
(1,7,9,12)
The steak is served with fried potatoes with garlic and parsley, grilled vegetables
sauces; mushroom, green pepper, honey plum

Wotowina podawana jest z gorgcym kamieniem , ktéry umozliwia

przygotowanie miesa w Twoim ulubionym stopniu wysmazenia
The beef is served with a hot stone, which allows you to prepare
the meat to your favorite degree of doneness
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... | NA KONIEC DESER / ... DESSERT AT THE END

Deser Lodowy Folwark Karczemka @ @
Trzy smaki lodow z bitg Smietang i sezonowymi owocami 4

Three ice cream flavours, with whipped cream and seasonal fruits

180 ¢
22 zt (3,7,8)
Lawa czekoladowa z owocami i lodami waniliowymi a
Chocolate lava with fruit and vanilla ice cream \Z
180 ¢
27 zt (1,3,7,8)
Domowy sernik z musem owocowym \a
i sezonowymi owocami —
Homemade cheesecake with apple sauce and seasonal fruit
180 ¢
24 zt (1,3,7,8)
Beza z mascarpone i owocami z sadu Folwark Karczemka \ﬂ’
Meringue with mascarpone and fruit from the Folwark Karczemka orchard
180 g
24 zt (1,3,7,8)

<, Danie bez Laktozy

. || Lactose-free dish
-

Danie wegetarianskie Danie bez Glutenu
@ Vegeterian dish @ Gluten-free dish

Alergeny / Dania w menu moga zawieraé
1-gluten, 2-skorupiaki, 3-jaja, 4-ryby, 5-orzeszki ziemne, 6-soja, 7-mleko, 8-orzechy,
9-seler, 10-gorczyca, 11-nasiona sezamu, 12-dwutlenek siarki, 13-tubin, 14-mieczaki

Allergens / Dishes in the menu may contain
1-gluten, 2-shellfishes, 3-eggs, 4-fishes, 5-peanuts, 6-soy, 7-milk, 8-nuts,
9-celery, 10-charlock, 11-sesame seeds, 12-sulphur dioxide, 13-lupin, 14-molluscs



DANIA DLA DZIECI / KIDS DISHES

Pomidorowa z makaronem
Homemade Tomato soup with noodles

200 g
22 zt (1,3,7,9)
Poledwiczki z kurczaka zagrodowego w chrupiacej panierce
z frytkami i mizeria
Farm chicken goujon in a crispy batter with fries and cucumber salad with sour cream
250 g
35 zt (1,3,7)
Nalesniki z serkiem waniliowym lub nutellg
Pancakes with vanilla cheese or Nutella
200g
27 zt (1,3,5,7,8)
Pierogi z jagodami i Smietana
Dumpling with blueberries and cream
200 g
29 zt (1,3,57.,8)
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Napoje zimne / Cold bevrage

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Kinley Tonik 25 cl 12 zt

Soki owocowe pomarancz, jabtko, pomidor 25 cl 12 zt
Fruit juices orange, apple, tomato

Woda niegazowana Kropla Beskidu 30cl/70cl 10zt/ 16zt
Still water Kropla Beskidu

Woda gazowana Kropla Beskidu 30cl/70cl 10zt / 16 zt
Sparkling water Kropla Beskidu

Podpiwek Browar Kormoran 50 cl 14 zt
Home brew Browar Kormoran

Lemoniada owocowa Folwark 25 cl / dzbanek 151zt /29 zt
Fruit lemonade Folwark

Napoje Gorace / Hot bevrages

Espresso 14 zt
Doppio Espresso 17 zt
Americano, Cafe Creme 14 zt
Cappuccino 18 zt
Latte 20 zt
Latte z syropem karmelowym, czekoladowym lub waniliowym 23 zt

Latte with carmel, chocolate or vanilla syrup

Kawa mrozona z lodami waniliowymi 28 zt
Ice coffee with vanilla ice cream

Herbaty lisciaste ( zapytaj o swéj ulubiony smak ) imbryk 0,5 litr 15 zt
Tea imbryk 1 litr 22 zt
Herbata ,Cztery Pory Roku” / Tea "Four Seasons" 25 zt

Zurawina, pomarancza, cytryna, miod, gozdziki, rozmaryn, suszone jabtko
cranberry, orange, lemon, honey, cloves, rosemary, dried apple

Grzane wino ,,w kubku” / Mulled wine 20cl 27z

pomarancza, miod, gozdziki, suszona sliwka, cynamon, kardamon
orange, honey, cloves, dried plum, cinnamon, cardamom



Karczemka 13 sierpnia 1898
Najdrozsza memu sercu Klaro !

Kiedy wyjezdzatam w takim pospiechu , z kufrem pemnym niemych wspomnien,

nawet nie przypuszczatam, ze tak szybko znajde spokdj i ukojenie dla mego skotatanego serca...
Jak wiesz zaproszenie Ferdynanda von Eben przyjetam z atencja, ale i z obawa. Co .miastowa"
dama moze znalez¢ wirdd laséw i jezior, w takiej gluszy? Och jak wielce sie pomylitam!

Dni uptywaja mi na spacerach, a za fowarzysza mam ... psa.

On doskonale zna tutejsze Sciezki i bezbtednie pokazuje mi droge do zakatkéw ukrytych przed
ludzkim okiem.

Klaro! Jakze piekna jest Karczemka! Sprobuj sobie wyobrazié waski cypel ladu

otoczony woda, a na him stary miyn i park. Tak! Nie mylisz sie. Wtasnie park z wszechobecnymi
debami i lipami, a tuz obok nich tuje, klony pomaraniczowe i inne niezwykte roélinne okazy.
Dowiedziatam sie wtasnie, ze mdj gospodarz to zamitowany ogrodnik.

Jakze dalekie wydaje mi sie miasta i jego rozrywki. Juz wiem, ze bede tesknita do tej
nieodgadnionej przyrody, tutejszych ludzi i positkéw. Dziwisz sie zapewne, Moja Droga, ze
wspomniatam o jedzeniu. Otz imaginuj sobie, wiekszo$¢ dan przyrzadza sie tutaj z daréw wéd i
laséw. Dowiedziatam sie, ze niektérzy mysliwi pamietaja jeszcze czasy cesarza Wilhelma IT i
jego stynne polowania. Teraz rozumiem, co niezwyktego odkryt Cesarz w tym zakatku $wiata. O
takich pétmiskach, barszczach i bulionach do tej pory czytatam tylko w ksiazkach ...

Jak nieznosnie szybko mdj pobyt w goscinnej karczemce dobiega kofica.

Mam cichq nadzieje ze Papa rozméwi sie z Hrabia i w nastepne lato przyjedziemy tu razem

Do zobaczenia w domu
Twoja Matylda

Mito Nam Powita¢ Panstwa
w Restauracji ,,Szara Reneta” Folwarku Karczemka

Mamy nadzieje , ze fragment powyzszego listu
wprowadzi Painstwa w atmosfere tego miejsca
i tak teraz, jak i przed laty miejsce oraz wyborna kuchnia
oparta na regionalnych i ekologicznych produktach
zachwyci Panstwa pieknem i smakiem ...
.. na kulinarng przygode zaprasza Szef Kuchni wraz z zespotem

Czuijcie sie jak u siebie w domu ... udanego pobytu

Zespot Karczemka



